
トマトソース salsa di pomodoro 　 税抜価格 (税込価格)

§ フレッシュトマト tomato, tomato sauce ・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥810 (¥890)

§ エビ shrimp, tomato sauce ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥991 (¥1,090)

§ ナポリタン napolitana (ketchup taste) ・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥991 (¥1,090)

§ ツナとマッシュルーム tuna and mushroom, tomato sauce ・・・・・・・ ¥1,046 (¥1,150)

§ チキンとしめじ chicken and shimeji, tomato sauce ・・・・・・・・・・・ ¥1,046 (¥1,150)

§ アマトリチャーナ amatriciana ・（ベーコンとオニオンのピリ辛トマトソース） ¥1,082 (¥1,190)

§ ボンゴレロッソ vongole rosso ・・・・・・・・・・（アサリのトマトソース） ¥1,082 (¥1,190)

§ チキンときのこ chicken and mushroom ・・・（ピリ辛アラビアータソース） ¥1,082 (¥1,190)

§ メランザーネ melanzane (eggplant) （ナスとベーコンとチーズのスパゲッチ） ¥1,264 (¥1,390)

§ ナスとモッツァレラチーズ  eggplant and mozzarella cheese ・・・・・ ¥1,264 (¥1,390)

§ トマトシーフード seafood, tomato sauce ・・（エビ・イカ・カニ・アサリ） ¥1,319 (¥1,450)　

§ トマトスペチアーレ special ・・（ナス･ベーコン･エビ･イカ･チキンの具沢山） ¥1,355 (¥1,490)

クリームソース salsa di panna 　

§ ツナとコーン tuna and corn ・・（ツナとコーンのボルカノ特製クリームスープ） ¥810 (¥890)

§ いろいろきのこ mushrooms ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥991 (¥1,090)

§ ほうれん草とベーコン spinach and bacon, crème sauce ・・・・・・・・ ¥1,082 (¥1,190)

§ カニのトマトクリーム crab and tomato, crème sauce ・・・・・・・・・ ¥1,137 (¥1,250)

§ エビのエスニック shrimp, ethnic ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥1,137 (¥1,250)

§ アサリとベーコン clam and bacon, crème sauce ・・・・・・・・・・・・ ¥1,137 (¥1,250)

§ イカと明太子 squid and cod ovum, crème sauce ・・・・・・・・・・・・・ ¥1,137 (¥1,250)

§ クリームシーフード seafood, crème sauce ・・（エビ・イカ・カニ・アサリ） ¥1,319 (¥1,450)　

§ クリームスペチアーレ special ・（ほうれん草・ｶﾆ・ﾍﾞｰｺﾝ・ｴﾋﾞ・ｲｶの具沢山） ¥1,355 (¥1,490)　

和風ソース salsa di giapponese stile

§ 鶏そぼろ minced chicken ・・・（鶏そぼろと大根おろしの和風あんかけスタイル） ¥900 (¥990)

§ 和風たらこ cod roe　・・・・・・・・（和風ダシにたらこを溶いた当店オリジナル） ¥1,046 (¥1,150)

§ 和風たらことツナ cod roe and tuna, japanese style sauce ・・・・・・・・ ¥1,082 (¥1,190)

§ 明太子としめじ cod ovum and shimeji　　（明太子とマヨネーズの絡めスタイル） ¥1,082 (¥1,190)

§ きのこいっぱい mushrooms ・・・（シメジ･しいたけ・えのきの白ワイン風味） ¥1,082 (¥1,190)

§ カニと玉子 crab and egg ・・・・・・（ズワイガニと溶き玉子の和風あんかけ） ¥1,137 (¥1,250)

§ 和風シーフード seafood, japanese style sauce ・（エビ・イカ・カニ・アサリ） ¥1,319 (¥1,450)

§ 和風スペチアーレ special ・・・（鶏そぼろ・ｲｶ・ｴﾋﾞ・ｶﾆ・ﾚﾀｽの和風あんかけ） ¥1,355 (¥1,490)　

お値段はそのまま大盛りにできます
ご注文をお受けしてからボイルしますので10分程お待ち下さい



レギュラー regolare 　 税抜価格 (税込価格)

§ ペペロンチーノ peperoncino ・・・・・・・（ニンニク・オリーブ油・唐辛子） ¥900 (¥990)

§ 野菜のペペロンチーノ vegetable peperoncino ・・・・・・・・・・・・・ ¥1,082 (¥1,190)

§ ボロネーズ bolognese ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・（ミートソース） ¥991 (¥1,090)

§ ナスとボロネーズ eggplant bolognese ・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥1,082 (¥1,190)

§ ボンゴレビアンコ vongole bianco ・・・・・・・・（アサリの白ワイン蒸し） ¥1,082 (¥1,190)

§ きのこの山 mushrooms ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥1,082 (¥1,190)

§ カルボナーラ carbonara ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥1,082 (¥1,190)

§ 明太子カルボナーラ cod ovum carbonara ・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥1,173 (¥1,290)

§ バジリコ basilico ・・・・・・・・・・・・・・・（青じそ・オリーブ油・チーズ） ¥1,082 (¥1,190)

§ ベーコンとバジリコ bacon and basilico ・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥1,173 (¥1,290)

§ いかすみ黒作り squid ink ・・・・・・・・・・・（富山名産『いかすみ』使用） ¥1,173 (¥1,290)

 

§ ツナとコーン tuna and corn ・・・・・・・・・・・・・・（マヨネーズベース） ¥900 (¥990)

§ きのこベーコン mushroom and bacon ・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥991 (¥1,090)

§ ナスとボロネーズ eggplant and bolognese ・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥991 (¥1,090)

§ オニオンとベーコン onion and bacon ・・・・・・・・・・・（トマト風味） ¥991 (¥1,090)

§ マルゲリータ margherita ・・・・・・・（トマト･モッツァレラチーズ･バジル） ¥991 (¥1,090)

§ ツナとトマト tuna and tomato ・・・・・・・・・・・・・・・（トマト風味） ¥991 (¥1,090)

§ 明太子とツナ cod ovum and tuna ・・・・・・・・・・・（マヨネーズベース） ¥1,046 (¥1,150)

§ バジルトマト basilico and tomato ・・・・・・・・・（バジリコソースベース） ¥1,046 (¥1,150)

§ トマト風味ミックス tomato mix ・・・・・・・・・・・（魚介類・きのこ類） ¥1,228 (¥1,350)

§ オリジナル黒作り squid ink ・・・・・（いかすみ･マヨネーズベースの魚貝類） ¥1,228 (¥1,350)

§ 和風リゾット japanese ・・（エビ・イカ・カニ・アサリ・しめじ・椎茸・えのき） ¥1,082 (¥1,190)

§ トマトリゾット tomato ・（エビ・イカ・カニ・アサリ・しめじ・椎茸・えのき） ¥1,082 (¥1,190)

§ いかすみリゾット squid ink ・・・・・・・・・（富山名産『いかすみ』使用） ¥1,082 (¥1,190)

§ ベーコンのパングラタン bacon and bread gratin ・・・・・・・ \719 ／ \537
(\790

／\590)

§ ナスとベーコングラタン eggplant and bacon gratin ・・・・・ \1,046 ／ \682
(\1,150
／\750)

§ チキンドリア chicken rice casserole ・・・・(若鶏ムネ肉のドリア） \1,046 ／ \682
(\1,150
／\750)

§ ナスとボロネーズのドリア eggplant and bolognese ・・・・・ \1,046 ／ \682
(\1,150
／\750)

§ ポパイドリア spinach and bacon ・・・・（ほうれん草とベーコン） \1,046 ／ \682
(\1,150
／\750)

§ シーフードドリア seafood and rice casserole ・・・・・・・・・ \1,173 ／ \810
(\1,290
／\890)

 

テイクアウトできます　(別途箱代\46(税込\50)いただきます）

（洋風ぞうすいです）ミニサラダ付

【サイズをお選び下さい】（ レギュラー ／ ハーフ ）

サラダリーフは完全無農薬の門積農園のものを使用しています



税抜価格 (税込価格)

§ プチオードブル petit salad ・・・・・・・・（エビ・イカ・カニ・ミニトマト） ¥591 (¥650)

§ 大根とベーコン radish, bacon, hot salad ・（大根とベーコンの温かいサラダ） ¥864 (¥950)

§ 森のきのこ mushrooms ・・・・・・・・・・（きのこいっぱいの温かいサラダ） ¥864 (¥950)

§ サラダボルカノ seafood ・・（エビ・イカ・カニ・サーモンのシーフードサラダ） ¥1,173 (¥1,290)

§ オニオン onion soup ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥446 (¥490)

§ ミネストローネ minestrone soup ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥446 (¥490)

§ パンプキン pumpkin soup ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥446 (¥490)

§ クラムチャウダー clam chowder soup ・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥446 (¥490)

§ ガーリックトースト garlic toast ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥319 (¥350)

§ 明太子とツナトースト cod ovum and tuna toast ・・・・・・・・・・・・ ¥446 (¥490)

§ ペンネアラビアータ penne arrabiata （ピリ辛トマトソースとペンネマカロニ） ¥682 (¥750)

§ イカのガーリックトマト squid garlic tomato sauce ・(トマトソース炒め） ¥682 (¥750)

§ 生ジョッキ(500ml) \592 (\650) § グラスワイン ¥446 (¥490)

§ ノンアルコール(0%) \446 (\490) § ボトル ¥2,273 (¥2,500)

§ ブレンドコーヒー \410 (\450) § バニラアイスクリーム ¥410 (¥450)

§ アイスコーヒー \446 (\490) § ゆずシャーベット ¥410 (¥450)

§ カフェオレ(ﾎｯﾄ・ｱｲｽ) \446 (\490) § ケーキ各種 \436～ (\480～)

§ 紅茶(ホット・アイス) \446 (\490) ケーキセット各種 \745～ (\820～)

§ コカ・コーラ \446 (\490)

§ ジンジャーエール \446 (\490)

§ オレンジジュース \446 (\490)

§ アップルジュース \446 (\490)

§ ウーロン茶 \264 (\290)

§ 自家製和風生ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ \537 (\590)

§ ボルカノスパゲッティ \264 (\290)

§ お持ち帰り箱代 \46 (\50)

（赤・白）

オリジナルドレッシングはお持ち帰りできます

サラダリーフは完全無農薬の門積農園のものを使用しています

栄養が凝縮された健康野菜をお召し上がりください

詳しくはテイクアウト

メニューをご覧ください

詳しくはデザート

メニューをご覧ください


